
DESCRIPCIÓN 

Se obtienen a partir de las cerezas 
coloradas y almibaradas

CALIBRES 

Jumbo, medium y small

VIDA ÚTIL

24 meses (si se almacenan en 
condiciones recomendadas)

PACKAGING

   latas A-10 de 3,6 kg neto / 
   2,2 kg drenados
   latas de 150 gr y 1 kg
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DISPONIBILIDAD

Desde marzo hasta noviembre

cereZas
marrasquino

VARIEDAD  

Bing

ANÁLISIS
FÍSICO - QUÍMICO

BRIX

TEXTURA

PH

VACÍO

COLORANTE

   

50-52 

firme

3,6-3,8

5 “Hg. mínimo

rojo - 40

  

DEFECTOS
PARTIDAS

CAROZOS

DESCH.

   

4%

2 um / latas

2 um / latas

5%

  

   

FRAGMENTOS
DE CAROZOS

   

 

MANIPULACIÓN 
ALMACENAMIENTO

Almacenar en lugar fresco y seco a 
18–25°C de temperatura

COLOR

SABOR

AROMA

   

CAPACIDAD 
CONTENEDOR

FCL 20' 500 cajas
FCL 40' 1.000 cajas
 

INGREDIENTES

Escencia de Marrasquino y colorante a 
requerimiento. Impregnaciones de 
azúcar de 10 a 55 Brix cada 8 horas. 
Ácido cítrico para ajuste de PH

REQUISITOS
ORGANOLÉPTICOS

rojo

característico 

característico 

  

   


